Materska skola, Havanska 26, Kosice
Lehota plnenia: 12 mesiacov
Mrazené potraviny

220241348
nézov MJ | mnosstvo | 1c bezoPH | IC s DPH Celkova cena | Sadzba | Celkova cena
bez DPH DPH s DPH
1. Karfiol, hlbok 8 karfiolové ruzicky,
ar. io okozmrazené karfiolové ruzicky ke 15 1,298 1558 19,47 20% 23,37
balenie 2,5 kg
2. Zeleninové hranolky mrazené, viacdruhové kg 15 4,662 5,594 69,931 20% 83,91
3. Bro.kollca, hlboko zmrazené brokolicové ruzicky, ke c 1575 1,890 788 20% 9,45
balenie 2,5 kg
4. Hrasok, hlbokozmrazeny hrasok zeleny cukrovy — ke 30 1310 1572 3930  20% 47.16
zrno, balenie 2,5 kg
5. Tekvica mrazena strihana Hokkaido, neochuteng,
nerozvarena, hlbokozmrazend, farba prirodzen3, kg 10 1,336 1,603 13,36 20% 16,03
balenie 2,5 kg
6. Spenat, § atovy pretlak hlbok ,
penat, spenatovy pretiak hibokozmrazeny kg 20 1,008 | 1,210 20,16 20% 24,20
balenie 0,45 kg
7.5 la, hlbok A, hutena, celé kusy,
pa.rg a okomrazend, neochutena, celé kusy ke 10 7144 8573 7144 20% 85,73
balenie 2 kg
8. Karotka baby, hlbokozmrazen3, balenie 2,5 kg kg 5 1,512 1,814 7,56 20% 9,07
9. Kukurica, hlbokozmrazena, balenie 2,5kg kg 20 1,499 1,799 29,98 20% 35,98
10. Zeleninova Pod svieckov k
ve eninova zmes .o svieckovu (mrkva, ke 50 1,084 1301 5420 20% 65,05
petrzlen, zeler) balenie 2,5 kg
11. Zeleninova zmes Mexicka (cukrova kukurica,
v L x . . . kg 5 1,638 1,966 8,19 20% 9,83
zeleny hrasok, ¢ervena paprika) balenie 2,5 kg
12.H Iky vhodné do rury, 1.trieda kvality, Sirk
ranofiy vhodne do rury, 2.trieda kvality, sirka 1, o 100 | 1,890 | 2,268 189,00 20%| 226,80
cca 8-10mm, podiel zemiakov min 93%
13. Knedlicky jahodova naplni, zemiakové cesto,
jahodova pinka min 15%, hlbokomrazené, po
] L, . L , kg 15 3,402 4,082 51,03| 20% 61,23
Uprave si vyrobok zachova celistvost, ndpln zostava
sucastou vyrobku, nevyteka
14. Sulance bez naplne, zo zemiakového cesta
vytvarované do malych Sul¢ekov, hlbokozmrazené,
k 35 2,142 2,570 74,97 20% 89,95
balenie 1 kg (zemiaky min.60%, pSen.muka, detska & °
krupica, vajcia)
15. Pirohy zo zemiakového cesta, hlbokomrazené, ‘ 15 5 451 5 941 36771 20% 44.12
plnené OVOC.DZEMOM, plnka min 30% & ’ ’ ’ ° ’
16. Piroh iakovéh ta, hibok 3,
irohy zo zemiakového cesta okomrazené ke 20 2885 3.462 5770  20% 69,24

plnené bryndzové




17. Kuracie stehna mrazené bez glazury, 280 g

kalibrované s kostou, L.Q.F. kvalita, volné balenie, |kg 100 3,591 4,309 359,101 20% 430,90
krajina p6vodu SR
18.K ie stehna BK 5 k ie stehnd b
saracie stehna B mrazene Kuracie stehna bez —, o 20 5279 | 6,335 105,58| 20%| 126,70
kosti, bez glaziry, volné balenie, krajina povodu SR
19. Morcacie prsia mrazené bez kosti, bez koze,
opracované, bez glazury, volné balenie, krajina kg 25 8,568 10,282 214,201 20% 257,05
povodu SR
20. Kuracie prsia mrazené bez kosti, bez koze,
bledoruzovej farby, opracované hlavne mrazené, kg 100 6,678 8,014 667,80 20% 801,40
bez glazury, volné balenie, krajina povodu SR
21. Krélicie maso, 5 bez kosti a koZe - chrbat,
’ ,ra|C|er'naso mrazené bez kosti a koZe - chrba ke 20 8,056 9,667 16112 20% 193,34
volné balenie
22. Tortelli I 5 t h ladk apliiou,
c?r elliny plnené tvarohovou sladkou naplriou ke 25 3.770 4,524 9425 20% 113,10
balenie 3400 g
23. Treska svieCkova tmava - chrbtové filety z tresky
svieCkovej - bez koncov filiet 140 - 160g, bez kosti, |kg 10 11,211 13,453 112,11 20% 134,53
glazdra max. 5%
24, Treska svieckova tichomorska "loins" — chrbtové
filety z tresky svieckovej, bez koncov filiet 140-160 |kg 50 8,032 9,638 401,601 20% 481,90
gr, bez kosti, glazuira 5%
25. Sumcek africky filet, mrazené filety, bez koZze,
hlbokomrazené, glazira max 10%, balenie 300-500 |kg 80 11,327 13,592 906,16] 20%| 1087,36
g
26.L filet bez koZe hlbok v k i
0s0s filet bez koze hiboko mrazeny kg /porcie |, - 80 7,749 | 9,299 619,92| 20%| 743,92
140-160gr/, glazdra 5%,kvalita A
27. Hoki filé svie¢kova, bez koze, kuchynska U
oXITiie svieckova, bez koze, kuchynska uprava |, o 80 | 11,844 | 14,213 947,52| 20%| 1137,04
A, kvalita bez glazdry
28. Tilapia filety, bez kosti, b dpachu, bez aditi
’|ap|a ile y,. ez kosti, bez zapachu, bez aditiv, ke 10 7,004 8 405 70,04|  20% 84,05
glazdra 5 %, kvalita A
29. Mahi mahi, bez kosti, b apachu, bez aditi
viahi mani, bez Kostl, bez zapachu, bez aditiv, 1, 5 10 8,946 | 10,735 89,46| 20%| 107,35
glazura 5 %, kvalita A
30. Tuniak steak filety, kvalita A, glazira max 5% kg 50 10,260 12,312 513,001 20% 615,60
31. Zubac filety, kvalita A, glazira max 5% kg 20 10,130 12,156 202,601 20% 243,12
32. Aliasska treska, filety bez koze, kvalita A,glaz(
> iasska treska, filety bez koze, kvalita A,glazira ke 20 5,897 7,076 117.94]  20% 141,52
(o)
Spolu 6 333,33 7 600,00
Vo Zvolene, dina 08. marca 2024
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Ing. Milos Kriho
konatel spolo¢nosti
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